LES LODGES

LA BRASSERIE

Du lundi au samedi de 12:00 a 13:45 et le dimanche de 19:00 a 20:45

A PARTAGER OU PAS

Le Caviar Ossetra de chez Petrossian 120 ¢
(30g)

“Croustissian” de seigle & créme fraiche

Les Taramas de Petrossian (100g) 28€

Crabe royal, corail d’oursin, saumon (rilette),
citron confit ou nature

Pain frais & “Croustissian” de seigle

Jambon 100% “Bellota”(80g) 38 €

ENTREES

Vitello Tonnato 25 €
Veau cuit a basse température, olives

Taggiasche, crodtons, capres, copeaux de
Parmesan & sauce tonnato

Courge rétie & crémeux citronné 22€
Endives croquantes, raisins marinés
& noix

Chou-Fleur en texture

Pickles de graines de moutarde & 20
CroGtons dorés
Velouté Parmentier e

Pommes de terre & poireau, creme de
Raifort au citron

GARNITURES

En supplément +8€

Légumes de saison

Pommes de terre croustillantes
Salade verte

Purée tradition

PLATS

Burger Sainte Victoire 08 €

Steack haché maturé de Galice, roquette,
Tomates séchées, cornichons, comté, lard

Pates au pesto verde & brousse 25 €
du Rove
Pistache, mortadelle & basilic

Saint-Pierre entier grillé 45 €+
Facon meuniere, pommes de terres

Fondantes & champignons des bois
*péche selon arrivage

Piece du boucher 38 €*

Panisses croustillantes, sauce choron
*Prix pouvant varier selon arrivage

Poulpe grillé & crémeux de mais 32€
Vierge de patate douce, piquillos, mais
& cébettes

Tradition & mijoté 35¢€
Selon l'inspiration du chef

DESSERTS

Les Bricoleurs de

14 €
Douceurs
Demandez la sélection
Pot de glace Maison Ravi 150ml 12€

Parfums : chocolat, mangue,

Vanille de madagascar, citron, fraise, framboise
Disponibilité en fonction des arrivages

Assiette de fruit(s) frais de saison 15€

5€/

Fromages Affinés de chez
part

Fanon
Au choix parmi notre sélection

Menu enfant jusqu’a 12 ans, plat & dessert a 26€
Supréme de poulet ou Filet de daurade

&
1 boule de glace

Liste d'allergénes sur demande, Viandes origine France et UE, Prix nets, service compris



