
 

 

 
 

________________________________________Menu du réveillon 2022_________ 

Servi uniquement pour le diner du 31 décembre 

 

 

Agapes sur leur 31 

Œuf bio de la Ferme St Marc « Toqué » 

Caviar Petrossian / Crème légère à la vodka 

Légumes d’hiver  

 

Langoustine rôtie 

Pain perdu croustillant / Caviar « Kristal » Kaviari 

Jus de tête 

 

Noix de Saint- Jacques et oursin                                                                                    

Crémeux de cresson / jus de bardes rôties   

Homard Bleu rôti 

Jeux de texture autour de la courge  

 Truffe noire / Bisque corsée 

 

Interlude Agrumes / Champagne 

 

Dos de chevreuil  

Foie gras 

Sauce Grand Veneur 

 

Brie de Meaux affiné à la truffe noire 

Le dessert de « l’an que ven » 

 

Soirée musicale animée par « Groupe Acoustic » 

325 € Hors boissons 

 


