LES LODGES

LA BRASSERIE

Du lundi au samedi de 12:00 a 13:45 et le dimanche de 19:00 a 20:45

A PARTAGER OU PAS

Le Caviar Ossetra de chez Petrossian
(30g)
“Croustissian” de seigle & créme fraiche

Les Taramas de Petrossian (100g)
Crabe royale, corail d'oursin, saumon,
Citron confit ou nature

Pain frais & “Croustissian” de seigle

Jambon 100% “Bellota”(80g)
ENTREES

Vitello Tonnato

Veau cuit a basse température, olives
Taggiasche, croGtons, capres, copeaux de
Parmesan & sauce tonnato

Poivrons grillés & anchois
Pois chiche marinés aux épices, crémeux

yahourt acidulé & coriandre

Sériole en ceviche
Salicorne, pickles de graines moutarde et

120 €

28€

38 €

25€

20 €

26 €

citron, Gaspacho de concombre au lait de coco

Carpaccio de tomates & burrata

Velouté du moment & son
condiment

GARNITURES

En supplément +8€

Légumes de saison

Pommes de terre croustillantes
Salade verte

Purée tradition

2206

14€

PLATS

Burger Sainte Victoire

Steack haché maturé de Galice, roquette,
Tomates séchées, cornichons, comté, lard

Pates au pesto verde & brousse
du Rove
Pistache, mortadelle & basilic

Péche du jour (entier)
Prix selon arrivage (voir ardoise)

Pommes de terre fondantes

Piece du boucher

Pommes Pont-Neuf, sauce béarnaise
*Prix pouvant varier selon arrivage

Tradition & mijoté
Selon l'inspiration du chef

DESSERTS

Les Bricoleurs de

Douceurs
Demandez la sélection

Pot de glace Maison Ravi 150ml
Parfums : Chocolat, Caramel,

28 €

25€

38 €

32€

14 €

12€

Vanille de madagascar, Citron, Fraise, Framboise

Disponibilité en fonction des arrivages

Assiette de fruit(s) frais de saison

Fromages Affinés de chez

Fanon
Au choix parmi notre sélection

Menu enfant jusqu’a 12 ans, plat & dessert a 26€
Supréme de poulet ou Filet de daurade

&

1 boule de glace

Liste d'allergénes sur demande, Viandes origine France et UE, Prix nets, service compris

15€

5€/
part



