BOISSONS CHAUDES

Café Expresso 4€
Café décaféiné 4€
Double Expresso 6€
Café au lait 7€
Cappuccino 8€
Chocolat chaud 8€
Sélection de thés « Palais des thés » 6€

LES SOFTS

Coca-Cola, Coca-Cola Zéro, Sprite,
Orangina, Perrier, Tonic Water,

Ginger Beer, Ginger Ale, 8¢
Thé glacé maison, Schewpps Pomelo,

Hibiscus ou Sureau & Péche Blanche

Jus détox maison citron gingembre

(33cl et 20cl)

Jus de fruits “Maison Laurino” (20cl) 9€
Abricot, Pomme, Péche, Orange,

Tomate, Cranberry, Mangue

SANMAISON DES JLLS” - 12€
100 % naturel et fait maison (20cl)

Le Vertige

concombre, pomme, gingembre, chou kale,
menthe, citron, graines de chia

La Caresse Ensoleillée
cqroﬂe, pomme, citron, glngembre, urucum,
huile de cameline

APERITIFS & BIERES

RiCOI’d, Pastis (3¢)

Martini bergamote (sans alcool)
Martini camomille (sans alcool)
Porto rouge ou blanc

Martini rouge ou blanc

Suze

Lillet blanc ou rose

Campari

Aperol

Blonde Aix Pression

Gourmande aux notes fruitées d’agrumes
Blanche Aix Pression

Douce aux notes de fleur d’oranger & d’amandes
Rousse Aix Pression

Note de caramel, féve de tonka, menthe poivrée
IPA Aix Pression

Notes d’agrumes et de fleurs blanches

Rosé Aix Pression

Note fleurie et trés rafraichissante, légére amertume
La Blonde Mistrale - Aqua Maltae

Fagon Pale Ale, légére et désaltérante

La Blanche Sainte-Victoire - Aqua Maltae
Aromatisé & la coriandre

La Gincko - Aqua Maltae (biére au gingembre)

(toutes les biéres sont en 33cl & a 9€)

L ES EAUX
Evian 1L/ 0,5L
San Pelligrino 11 / 0,5L

(De l'eau potable gratuite peut étre servie)

CHAMPAGNES

Flote de R&L Legras Brut

FlGte de Laurent Perrier Brut

Flote de Laurent Perrier Rosé

FlGte de Ruinart Brut

Flite de R&L Legras Blanc de Blancs
Une flite = 12cl

R&L Legras Brut

R&L Legras Blanc de Blancs

R&L Legras Grand Cru Présidence, Millésime 2014
Laurent Perrier Brut

Laurent Perrier “Ultra Brut”

Laurent Perrier Rosé

Duval-Lleroy Femme de Champagne
Ruinart Brut

Ruinart Rosé

Ruinart Blanc de Blancs

Laurent Perrier Grand Siécle

Dom Pérignon, Brut millésimé, 2015

Prix nets, service inclus

8€
8€
8€
10€
10€
10€
10€
10€
10€

9€

20¢€
22¢€
24€
25¢€
26€

130€
150€
170€
135€
155€
160€
240¢€
145€
175€
200¢€
400€
420¢€



m  DOMAINE SAN MICHELI - CORSE, SARTENE - AOP - 2024

& Nez de fraises écrasées. Léger. grenadine en bouche.

DOMAINE GAVOTY - CONTRETEMPS - VDF - 2023
¢ Fruit rouge frais. Légéreté élégante de ses tannins. “Glouglou”

DOMAINE DE L'OLIBAOU - CUVEE NOEMIE - MEDITERRANEE IGP - 2022

Puissant. Fruits noirs avec une pointe d'épices, de cannelle & de vanille.

MAISON MEI - CHATEAU DE LA GAVEDE - AOP - 2023
Arémes de fruits noirs. Structure tannique. Finale longue.

w CHATEAU CREMADE - PALETTE AOP - 2022

=5 Elégant. Fruits rouges mirs & frais.

CHATEAU VIGNELAURE - APPELLATION COTEAUX D’ AIX-EN-PROVENCE - 2016
Rouge puissant. Beaux tannins. Vin de garde.

DOMAINE BELLE - CROZES HERMITAGE ROCHE PIERRE AOP - 2022

Rond. Fruits rouges mirs. Epices. Jolie douceur des tanins.

DOMAINE PAUL AUTARD - CUVEE LA COTE RONDE - CHATEAUNEUF-DU-PAPE - 2020
Ouvert, riche & complexe, arémes de fruits. Trés bon équilibre. Sélections parcellaires.

LES VINS DE VIENNE - LES ESSARTAILLES - COTE ROTIE - AOP - 2023
Elégant. Apétant. Note de fruits rouges & épices.

DOMAINE PAUL AUTARD - CUVEE JULINE AOC - CHATEAUNEUF-DU-PAPE - 2021
Ardmes de fruits rouges mirs et confits, tanins nobles & soyeux.

DOMAINE MERLIN - MOULIN A VENT - AOP - 2022
Tannins veloutés - Expression aromatique épice et floral.

DOMAINE MERLIN - BOURGOGNE - AOP - 2022

Léger. Apreté faible. Légérement poivré en fin de bouche.

DOMAINE GENOT-BOULANGER - POMMARD VIEILLES VIGNES - AOP - 2022
Mre sauvage. Sous-bois forestier. Explosion en bouche.

.4|§ DOMAINE GENOT-BOULANGER - CLOS DE VOUGEOT - GRAND CRU AOP - 2020

22 Ample et frais. Notes florales et de cassis. Longue finale. Grande élégance.

CHATEAU PICQUE CAILLOU - PESSACLEOGNAN - AOP - 2018

Cassis intense. Bouche moelleuse, compléte et harmonieuse. Finale puissante sans sécheresse,

fraiche & aromatique.

LA DAME DE TROTTEVIEILLE - SAINT-EMILION - SECOND VIN - AOP - 2016

Nez riche. Arédmes de bois & café. En bouche, frais, gourmand. Tanins ronds et des notes de fruits rouges.

CHATEAU TROTTEVEILLE - SAINT-EMILION - AOP - 2015

Tanins bien équilibrés. Notes de poivrons & d'épices. Belle & longue finale, fruitée & savoureuse.

CHATEAU LYNCH-BAGES - PAUILLAC - AOP - 2020
Trés beaux tanins. Belle fraicheur aromatique. Vin d’exception.

CHATEAU BELLE-BRISE - POMEROL - AOP - 2019

L Soyeux. Légérement boisé. Velours en bouche. Grande profondeur. Vin d’exception.

Prix nets, service inclus

12 cl

10€

10€

11€

14€

16€

14€

75 cl

40€

45€

55€

60€

65€

70€

75€

115€

105€

170€

55¢€

56€

100€

325¢€

70€

90€

235¢€

250¢€

290€



DOMAINE SAN MICHELI - CORSE, SARTENE - AOP - 2025
Belle acidité. Notes d’agrumes. Minéral & frais.

AE’ LES BEATES - COTEAUX D' AIX-EN-PROVENCE - AOP - 2024
5 Notes florales de miel. Fraicheur & rondeur.

DOMAINE DE L'OLIBAOU - DIAMANT BLANC - MEDITERRANEE IGP - 2025
“22 Ample et rond. Arémes floraux. Fleurs blanches citronnées.

CLOS SAINTE-MAGDELEINE - CASSIS - AOC - 2024
Bouche ample & fraiche. Fine salinité¢ & minéralité.

DOMAINE GAVOTY - CUVEE CLARENDON - COTES DE PROVENCE - AOP - 2024
“ Couleur pale. Notes de fleurs blanches. Finale vive.

P CHATEAU CREMADE - PALETTE - AOP - 2024

“22 Notes de fruits blanc mirs, agrumes confits, fenouil, avec une touche miellée.

CHATEAU SIMONE - PALETTE - AOP - 2023
Robe doré. Notes florales & fruitées. Délicat & puissant.

) LES VINS DE VIENNE - SAINT-PERAY, LES BIALERES - AOP - 2023

Entre rondeur & fraicheur. Notes de fleurs blanches. Impression saline.

(&) LES VINS DE VIENNE - CONDRIEU, LA CHAMBEE - AOP - 2022

Notes de péche blanche. Abricots confits. Légérement toasté.

DOMAINE PAUL AUTARD - CHATEAUNEUF-DU-PAPE — 2023

Tres rare, élégant, atypique, vinifié en barriques neuves, cuvée confidentielle.

DOMAINE MERLIN - SAINT-VERAN LE GRAND BUISSIERE - AOP - 2023

Belle amplitude. Notes d’agrumes & fruits confits. Légérement gras.

DOMAINE MERLIN - POUILLY-FUISSE, LA ROCHE VIGNEUSE - AOP - 2023

Légérement gras. Généreux en bouche.

DOMAINE GENOT-BOULANGER - MEURSAULT “CLOS DU CROMIN” - AOP 2022

i Belle acidité. Notes d’agrumes. Cété beurré trés agréable.

DOMAINE GENOT-BOULANGER - PULIGNY-MONTRACHET 1ER CRU - AOP - 2022

22 Nez plutét discret, puis trés floral une fois ouvert. Trés équilibré en bouche.

DOMAINE VALERIE RENAUDAT - QUINCY “LES NOUZATS” - AOC - 2024
Nez d’agrumes & fleurs blanches. Equilibré en bouche & belle acidité.

DOMAINE FRANCOIS CROCHET - SANCERRE - AOC - 2024
Vin net. Tendu. belle fraicheur. Belle longueur.

/a, CHATEAU DU LEVANT - SAUTERNES - AOP - 2023

Equilibré en sucre. Arémes riches & intenses.

CHATEAU SUDUIRAUT - SAUTERNES - AOP - 2013

Nez puissant. Senteurs exotiques. Finale de mandarine.

Prix nets, service inclus

12 cl

10€

13€

15€

16€

10€

10€

75 cl

40€

45€

55€

65€

68€

72€

99€

50€

100€

140€

60€

69€

110€

225¢€

49€

65€

50¢€

105€



12 cl

DOMAINE LES BEATES - BEATINES ROSE - COTEAUX D'AIX-EN-PROVENCE - AOP - 2025

Robe rose pdle, limpide & brillante. Ample et frais. Finale salivante.

MAS DE CADENET - COTES-DE-PROVENCE SAINTE-VICTOIRE - AOP - 2025 10€
Fraicheur minérale. Agrumes & fruits & chair blanche. Equilibré, tendu. Belle longueur.

DOMAINE DE 'OLIBAOU — DIAMANT ROSE — MEDITERRANEE IGP - 2025 10€
Notes d‘agrumes, de litchi. Trés légére fragrance de fleurs d’oranger.

DOMAINE DE LA GRANDE BAUQUIERE - MOMENT SUSPENDU — COTES-DE-PROVENCE - 2025 11€
Ardmes intenses de zestes de pomelo, de noyaux d‘amande et de cerise.

CHATEAU CREMADE — PALETTE - AOP - 2024 11¢€

Raffiné. Ardmes floraux délicats. Notes de fruits rouges et une belle fraicheur.

DOMAINE GAVOTY - CUVEE CLARENDON - COTES-DE-PROVENCE - AOC - 2024

Robe d'un rose franc. Nez subtil de rose & de fruit rouge. En bouche, volume & fraicheur.

Janneau VS (France) 10€
Bas Armagnac 1996 48€
“La Fontaine de Coincy”

Jameson (Irlande) 10€
Connemara single malt (Irlande) 12€
Jack Daniels (Tennessee, USA) 10€
Bulleit (Kentucky, USA) 10€
Bulleit Rye (Kentucky, USA) 12€
Maker’s Mark (Kentucky, USA) 14€
Woodford Reserve (Kentucky, USA) 15€
Oban 14 ans (Ecosse) 19€
Talisker sigle malt finition porto (Ecosse) 18€
Monkey shoulder (Ecosse) 12€
Aberlour 10 ans (Ecosse) 15€
Aberlour 12 ans (Ecosse) 18€
Aberlour Casg Annamh (Ecosse) 22€
Balvenie ( Ecosse) 20€
Dalwhinnie 15 ans (Ecosse) 20€
Laphroaig 10 ans (Ecosse) 17€
Chivas Regal 18 ans (Ecosse) 25€
Nikka From the Barrel (Japon) 18€
Havana 7 ans (Cuba) 12€
SaintJames Ambré (Martinique) 10€
Diplomatico Planas (Venuzuela) 10€
Diplomatico reserva (Venuzuela) 15€
Don Papa (Philippines) 14€
Zacapa 23 (Guatemala) 20€
Zacapa XO (Guatemala) 32¢€
Botran Reserva Solera 15 ans (Guatemala) 14€
Santa Teresa(Venezuela) 20€
Mount Gay (Barbade) 20€
Bumbu Original (Barbade) 15€
Cachaga Leblond (Brésil) 12€

Prix nets, service inclus

Absolut (Suéde)

Belvedere (Pologne)

Grey Goose (France)

Ciroc Snap Frost « Eclipse » (France)
Petrossian (Pologne)

Don Julio Reposado (Mexique)
Don Julio Blanco (Mexique)
Patron Silver (Mexique)
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Mezcal Herencia de Sanchez (Mexique)

Tanqueray (Ecosse)
Hendrick’s (Ecosse)

Mare (Espagne)

Bombay Saphir (Angleterre)
Mnnl«:y A7 (Anch:harrp)

Le Palin (France)
Hennessy VS (France)
Hennessy XO (France)

Get 27/31

Bailey's

Limoncello

Amaretto

Bénedictine

Italicus

Cointreau (4cl)
Frangelico
Amborosia “Chartreuse Provengale” (4cl)
Apry abricot
Saint-Germain
Chartreuse Verte (4cl)
Liqueurs Jacoulot :

Menthe poivrée, Citron, Poire, Abricot

75 cl

48€

50€

55€

60€

60€

68¢€

10€
15€
15€
15€
30€

15€
16€
22€
14€
10€

12€
15€
14€
10€
20€

10€
20€
36€

10€
10€
10€
10€
10€
10€
10€
10€
10€
10€
16€
20€
9€



	BOISSONS CHAUDES
	Café Expresso Café décaféiné Double Expresso  Café au lait  Cappuccino  Chocolat chaud  Sélection de thés « Palais des thés »

	LES SOFTS
	Coca-Cola, Coca-Cola Zéro, Sprite, Orangina, Perrier, Tonic Water, Ginger Beer, Ginger Ale, Thé glacé maison, Schewpps Pomelo, Hibiscus ou Sureau & Pêche Blanche Jus détox maison citron gingembre (33cl et 20cl)
	Jus de fruits “Maison Laurino” (20cl) Abricot, Pomme, Pêche, Orange, Tomate, Cranberry, Mangue
	“LA MAISON DES JUS”: 100 % naturel et fait maison (20cl)

	Le Vertige  concombre, pomme, gingembre, chou kale, menthe, citron, graines de chia
	La Caresse Ensoleillée carotte, pomme, citron, gingembre, urucum, huile de cameline
	4€ 4€ 6€ 7€ 8€ 8€ 6€
	8€
	9€
	12€

	APÉRITIFS & BIÈRES
	Ricard, Pastis  Martini bergamote (sans alcool) Martini camomille (sans alcool) Porto rouge ou blanc Martini rouge ou blanc Suze Lillet blanc ou rose Campari Aperol
	Blonde Aix Pression  Gourmande aux notes fruitées d’agrumes Blanche Aix Pression Douce aux notes de fleur d’oranger & d’amandes Rousse Aix Pression Note de caramel, fève de tonka, menthe poivrée IPA Aix Pression Notes d’agrumes et de fleurs blanches Rosé Aix Pression Note fleurie et très rafraichissante, légère amertume La Blonde Mistrale - Aqua Maltae Façon Pale Ale, légère et désaltérante La Blanche Sainte-Victoire - Aqua Maltae Aromatisé à la coriandre La Gincko - Aqua Maltae (bière au gingembre)
	8€ 8€ 8€ 10€ 10€ 10€ 10€ 10€ 10€
	9€
	(toutes les bières sont en 33cl & à 9€)


	LES EAUX
	Evian 1L / 0,5L San Pelligrino 1l / 0,5L
	9€ / 6€ 9€ / 6€

	CHAMPAGNES
	Flûte de R&L Legras Brut Flûte de Laurent Perrier Brut Flûte de Laurent Perrier Rosé                             Flûte de Ruinart Brut Flûte de R&L Legras Blanc de Blancs                                            
	R&L Legras Brut R&L Legras Blanc de Blancs R&L Legras Grand Cru Présidence, Millésime 2014 Laurent Perrier Brut Laurent Perrier “Ultra Brut” Laurent Perrier Rosé Duval-Leroy Femme de Champagne           Ruinart Brut Ruinart Rosé                                       Ruinart Blanc de Blancs Laurent Perrier Grand Siècle   Dom Pérignon, Brut millésimé, 2015
	Une flûte = 12cl
	Prix nets, service inclus

	20€ 22€ 24€ 25€ 26€
	130€ 150€ 170€ 135€ 155€ 160€ 240€ 145€ 175€ 200€ 400€ 420€
	PROVENCE & CORSE  DOMAINE SAN MICHELI - CORSE, SARTÈNE - AOP - 2024 Nez de fraises écrasées. Léger. grenadine en bouche.
	DOMAINE GAVOTY - CONTRETEMPS - VDF - 2023 Fruit rouge frais. Légèreté élégante de ses tannins. “Glouglou”
	DOMAINE DE L’OLIBAOU - CUVÉE NOÉMIE - MEDITERRANÉE IGP -  2022   Puissant. Fruits noirs avec une pointe d’épices, de cannelle & de vanille.          
	MAISON MEÏ - CHATEAU DE LA GAVÈDE - AOP - 2023 Arômes de fruits noirs. Structure tannique. Finale longue.
	CHÂTEAU CRÉMADE - PALETTE AOP - 2022 Élégant. Fruits rouges mûrs & frais.
	CHÂTEAU VIGNELAURE - APPELLATION COTEAUX D’AIX-EN-PROVENCE - 2016 Rouge puissant. Beaux tannins. Vin de garde.


	VINS ROUGES
	12 cl
	LA VALLÉE DU RHONE DOMAINE BELLE – CROZES HERMITAGE ROCHE PIERRE AOP - 2022   Rond. Fruits rouges mûrs. Épices. Jolie douceur des tanins.    
	DOMAINE PAUL AUTARD - CUVÉE LA CÔTE RONDE - CHÂTEAUNEUF-DU-PAPE - 2020  Ouvert, riche & complexe, arômes de fruits. Très bon équilibre. Sélections parcellaires.    
	LES VINS DE VIENNE - LES ESSARTAILLES - CÔTE RÔTIE - AOP - 2023 Elégant. Apétant. Note de fruits rouges & épices.
	DOMAINE PAUL AUTARD - CUVÉE JULINE AOC - CHÂTEAUNEUF-DU-PAPE - 2021   Arômes de fruits rouges mûrs et confits, tanins nobles & soyeux.
	LE BORDELAIS CHÂTEAU PICQUE CAILLOU - PESSAC-LÉOGNAN - AOP - 2018 Cassis intense. Bouche moelleuse, complète et harmonieuse. Finale puissante sans sècheresse,  fraîche & aromatique.
	LA DAME DE TROTTEVIEILLE - SAINT-EMILION - SECOND VIN - AOP - 2016 Nez riche. Arômes de bois & café. En bouche, frais, gourmand. Tanins ronds et des notes de fruits rouges.
	CHATEAU TROTTEVEILLE - SAINT-EMILION - AOP - 2015 Tanins bien équilibrés. Notes de poivrons & d’épices. Belle & longue finale, fruitée & savoureuse.
	CHATEAU LYNCH-BAGES - PAUILLAC - AOP - 2020 Très beaux tanins. Belle fraîcheur aromatique. Vin d’exception.
	CHATEAU BELLE-BRISE - POMEROL - AOP - 2019 Soyeux. Légèrement boisé. Velours en bouche. Grande profondeur. Vin d’exception.
	75 cl



	VINS BLANCS
	CORSE &PROVENCE  DOMAINE SAN MICHELI - CORSE, SARTÈNE - AOP - 2025                                          Belle acidité. Notes d’agrumes. Minéral & frais.
	LES BÉATES - COTEAUX D’AIX-EN-PROVENCE - AOP - 2024 Notes florales de miel. Fraîcheur & rondeur.
	DOMAINE DE L’OLIBAOU - DIAMANT BLANC - MEDITERRANÉE IGP -  2025 Ample et rond. Arômes floraux. Fleurs blanches citronnées.
	CLOS SAINTE-MAGDELEINE - CASSIS - AOC - 2024 Bouche ample & fraîche. Fine salinité & minéralité.
	DOMAINE GAVOTY - CUVÉE CLARENDON - COTES DE PROVENCE - AOP - 2024 Couleur pâle. Notes de fleurs blanches. Finale vive.
	CHÂTEAU CRÉMADE - PALETTE - AOP - 2024   Notes de fruits blanc mûrs, agrumes confits, fenouil, avec une touche miellée.
	CHATEAU SIMONE - PALETTE - AOP - 2023 Robe doré. Notes florales & fruitées. Délicat & puissant.
	12 cl
	10€
	11€
	13€
	15€
	16€
	LA VALLÉE DU RHONE LES VINS DE VIENNE - SAINT-PERAY, LES BIALERES - AOP - 2023 Entre rondeur & fraîcheur. Notes de fleurs blanches. Impression saline.
	LES VINS DE VIENNE - CONDRIEU, LA CHAMBÉE - AOP - 2022 Notes de pêche blanche. Abricots confits. Légèrement toasté.
	DOMAINE PAUL AUTARD - CHÂTEAUNEUF-DU-PAPE – 2023 Très rare, élégant, atypique, vinifié en barriques neuves, cuvée confidentielle.
	LA BOURGOGNE DOMAINE MERLIN - SAINT-VÉRAN LE GRAND BUISSIERE - AOP - 2023 Belle amplitude. Notes d’agrumes & fruits confits. Légèrement gras.
	DOMAINE MERLIN - POUILLY-FUISSÉ, LA ROCHE VIGNEUSE - AOP - 2023 Légèrement gras. Généreux en bouche.
	DOMAINE GENOT-BOULANGER - MEURSAULT “CLOS DU CROMIN” - AOP 2022 Belle acidité. Notes d’agrumes. Côté beurré très agréable.
	DOMAINE GENOT-BOULANGER - PULIGNY-MONTRACHET 1ER CRU - AOP - 2022                                      Nez plutôt discret, puis très floral une fois ouvert. Très équilibré en bouche.
	LOIRE & BORDELAIS DOMAINE VALÉRIE RENAUDAT - QUINCY  “LES NOUZATS” - AOC - 2024 Nez d’agrumes & fleurs blanches. Équilibré en bouche & belle acidité.
	DOMAINE FRANÇOIS CROCHET - SANCERRE - AOC - 2024 Vin net. Tendu. belle fraîcheur. Belle longueur.
	CHATEAU DU LEVANT - SAUTERNES - AOP - 2023 Équilibré en sucre. Arômes riches & intenses.
	CHATEAU SUDUIRAUT - SAUTERNES - AOP - 2013 Nez puissant. Senteurs exotiques. Finale de mandarine.
	10€
	10€

	75 cl
	40€
	45€
	55€
	65€
	68€
	72€
	99€
	50€
	100€
	140€
	60€
	69€
	110€
	225€
	49€
	65€
	50€
	105€



