
Po i re  & choco la t
Po i re  pochée,  c rémeux choco la t  no i r ,  s t reuse l  cacao,  amandes ,  ge l  de  po i re  au

poiv re  de S ichuan

P la teau de  f romages  
Af f inés  de chez «  Fanon »  

Riso t to  à  la  t ru f fe
Parmesan & ar t i chau t

F i l e t  de  Turbo t  & ar t i chau t
Crème d’ar t i chau t  à  l ’es t ragon,  pa lourdes  gra t inées ,

sauce au v in  de no ix

Feu i l l e té  châ ta igne  & mûre
Ganache à la  van i l l e  Bourbon,  mar ron,  châ ta ignes  caramél i sées

Fra i se  & hu i le  d ’Ol ive
F inanc ie r  moe l leux  à  l ’hu i le  d ’o l i ve ,  c rème d ip lomate  in fusée à  la  men the ,  f ra i ses

mar inées  à  l ’hu i le  d ’o l i ve

Fo ie  gras  poê lé  & cer i ses
 Crémeux de la i t  d ’amandes  au po iv re  de T imu t ,  g i ro l les  en  p ick les

 

 Pou lpe  mar iné  & c rémeux de  maïs
Po iv rons  fumés ,  p i s tou  de cor iandre  au yuzu,  grenades  & ch ips  

de chor izo be l lo ta

F i l e t  de  Cane t te
Pressé  d ’auberg ines  & tomates  con f i tes ,  condimen t  tomates  aux aromates

provençaux

Pavé  de  Sér io le  Ike j ime en  a ïo l i
Légumes  t rad i t ionne l s  en  tex tu re ,  sauce a ïo l i  aér ienne

L i s te  d ’a l le rgènes  su r  demande,  V iandes  or ig ine  F rance,  P r ix  ne t s ,  se rv ice  compr i s

P l a t s

E n t r é e s

D e s s e r t s

L ’A te l ie r  vous  accue i l l e  de  12h à 13h45 e t  de  19h à 20h45

29€

28€

29€

32€

40€

39€

40€

24€

14€

14€

14€

Menu en fan t  jusqu ’à  12 ans ,  p la t  & desser t  à  26€

MENU ENTRÉE, PLAT, DESSERT 70€
JUSQU’À 20H45 

SUPPLÉMENT FROMAGE (À LA PLACE DU DESSERT) 8€

Pât i s ser ies  de  chez  “Br i co leurs  de  Douceurs”
Demandez la  sé lec t ion  de la  semaine

12€

 F leur  de  courge t te  farc ie ,  r i co t ta  & bas i l i c
Purée de courge t tes ,  o l i ves  taggiasche & c i t ron  con f i t


